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Bibliografie

1. Hotarirea nr. 924/01.08.2005 privind aprobarea regurilor generale pentru igiena
produselor alimenatre.

2 Ordinul 1101/2016, privind aprobarea normelor de supraveghere, prevenire si limitare
a infectiilor asociate asistentei medicale in unitatile sanitare

3 Ordinul 961/2016, pentru aprobarea normelor tehinice privind cuartarea, dezinfectia si
sterilizarea in unitatile sanitare,publice si private.

4  Ordinul 1226/2012 pentru aprobarea normelor privind gestionarea deseurilor rezultate
din activitati medicale si a metodologiei de culegere a datelor pentru baza nationala de
date privind deseurile din activitati medicale.

5 Ordinul 914/26.07.2006 pentru aprobarea normelor privind conditiile pe care trebuie
sa le indeplineasca un spital in vederea obtinerii autorizatiei de functionare,cu
modificarile si completarile ulterioare.

6 Legea 319//2006 — privind securitatea si sanatatea in munca , cu modificarile si
completarile ulterioare. .

7 Legea 307/2006 — privind apararea impotriva incendiilor , cu modificarile si
completarile ulterioare

8 0.U.G 195/2005 — privind protectia mediului,cu modificarile si completarile ulterioare

9 Regulamentul de organizare si functionare al spitalului;

10 Regulamentul intern al spitalului;

11 Fisa postului
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1. Cunoasterea incidentei periculoase privind sanatatea si securitatea in munca.

2. Privind cerintele minime de securitate si sanatate in munca pentru utilizarea de catre
lucrartori a echipamentelor individuale de protective la locul de munca.

3. Executarea procedurilor privind pregatirea hranei respectand normele de igiena.

4. Locul si rolului muncitorului necalificat la blocul alimentar in activitatea de preparare
a hranei.

5. Prevenirea si controlul infectiilor nozocomiale.

6. Cunoasterea legislatiei privind protectia mediului.



